RLESTALURANT

WIDDER
GLI ANTIPASTI | VORSPEISEN | STARTERS CHF
Antipasti come piatto principale ~ Unsere Vorspeisen als Hauptgang ~ Our appetizers as main course +5
Vellutata zucca ~ Polvere amaretti ~ Crema Gorgonzola 16

Kiirbissuppe ~Amaretti Pulver ~ Gorgonzolacreme
Pumpkin soup ~ Amaretti powder~ Gorgonzola cream

Insalata misticanza ~ Uovo ~ Cubi pane ~ Polvere olive 17
Gemischter Salat ~ Ei ~ Brotwilirfel ~ Olivenpulver
Mixed salad ~ Egg ~ Bread cubes~ Olive powder

Burrata pugliese ~ Scarola saltata ~ Acciughe Cantabrico ~ Pinoli 24
Apulische Burrata ~ Winter Endivien ~ Sardellen “Cantabrico” ~ Pinienkerne
Burrata from Apulia ~ Sautéed escarole vegetable ~ Anchovies “Cantabrico» ~ Pine nuts

Carpaccio tonno ~ Rafano marinato soia ~ Semi papavero nero ~ Salsa mango 27
Thunfischcarpaccio ~ Soja marinierter Meerrettich ~ Schwarzer Mohn ~ Mangosauce
Tuna Carpaccio ~ Soy Marinated Horseradish ~ Black poppy seeds ~ Mango Sauce

Carpaccio filetto manzo ~ Parmigiano vacche rosse 36 mesi ~ Salsa Cipriani 28
Rindsfiletcarpaccio ~ Parmigiano aus rote Kuhmilch Apulien 36 Monate ~ Ciprianisauce
Beef filet carpaccio ~ Parmesan from red cows Apulia 36 months ~ Cipriani sauce

LE PASTE FRESCHE ~ EIERNUDELN ~ HOMEMADE NOODLES
Le paste come antipasto ~ Unsere Pasta Gerichte als VVorspeise ~ Our pasta dishes as starter -5

Cavatelli ~ Ragu cinghiale 28
Hausgemachte Cavatelli ~ Wildschweinragout
Homemade Cavatelli ~ Wild boar ragout

Tagliatelle ~ Spugnole ~ Salsa pomodoro ~ Prosciutto Parma 24 mesi 29
Tagliatelle mit Morcheln ~ Tomatensauce ~ Parmaschinken 24 Monate
Tagliatelle with morels ~ Tomatoes sauce ~ Parma ham 24 months

Cappelletti bosco ~ Porcini ~ Crema e croccante scorzonera 29
Cappelletti bosco ~ Steinpilze ~ Sahne und knusprige Schwarzwurzeln
Cappelletti bosco ~ Porcini mushrooms ~ Cream and crispy salsify

Tortelli fatti in casa ~ Ripieno carne ~ Salsa burro salvia 30
Hausgemachte Tortelli mit Fleischfiillung ~ Salbeibutter
Homemade meat tortelli ~ Sage butter sauce



RLESTALURANT

WIDDER
RISOTTO ~ PASTA SECCA ~ RISOTTO - NUDELN ~ RISOTTO ~ NOODLES CHF
Le paste come antipasto ~ Unsere Pasta Gerichte als VVorspeise ~ Our pasta dishes as starter -5
Risotto barbabietola ~ Crema parmigiano ~ Polvere prezzemolo 28

Rote-Bete-Risotto ~ Parmesancreme ~ Petersilienpulver
Beetroot Risotto ~ Parmesan Cream ~ Parsley Powder

Linguine ~ Gamberi ~ Tre consistenze ~ Croccante crudo polvere ~ Pomodorini 33
Linguine ~ Garnelen ~ Drei Texturen ~ Knuspriges Roh Pulver ~ Kirschtomaten
Linguine ~ Prawns ~ Three Textures ~ Crispy Raw Powder ~ Cherry Tomatoes

IL PESCE E LE CARNI ~ FISCH UND FLEISCH ~ FISH AND MEATS

Trancio merluzzo Skrei ~ Mousseline patate ~ Liquirizia ~ Cipolla Tropea caramellata 47
Skrei Kabeljaufilet ~ Kartoffelmousseline ~ Lakritz ~ Karamellisierte Tropea-Zwiebel
Skrei Cod fillet ~ Potato Mousseline ~ Licorice ~ Caramelized Tropea Onion

Carré agnello ~ Crosta ~ Pane erbe ~Salsa vino rosso ~ Verdure ~Patate 49
Lammbkarree ~ Kruste ~ Brotkrduter ~ Rotweinsauce ~ Gemtise ~ Kartoffeln

Rack of lamb ~ Crust ~ Bread herbs ~Red wine sauce ~ Vegetables ~ Potatoes

Entrec6te manzo ~ Tagliata ~ Café de Paris ~ Verdure ~ Pure patate 49
Rindsentrecéte ~ Tagliata ~Café de Paris ~ Gemlise ~ Kartoffelpliree
Beef Entrecéte ~ Sliced Steak ~ Café de Paris ~ Vegetables ~ Mashed Potatoes

Costoletta vitello ~ (CH 350 gr.) ~ Verdure ~ Risotto zafferano 59
Kalbskotelett (CH 350 gr.) ~ Gemiise ~ Safranrisotto
Veal cutlet (CH 350 gr.) ~ Vegetables ~ Saffron risotto

Contorno supplementare ~ Zusitzliche Beilage ~Additional side dish 6.50

Chieda al nostro personale il pesce del giorno
Fragen Sie unser Personal nach dem Tagesfisch
Ask our waiters for the fish of the day

Menu a sorpresa a partire da 2 persone ~ Uberraschungsmenu ab 2 Personen ~
Surprise menu from 2 persons

4~ Gang Menu 87

S~GangMenu 97

Alle Preise Inklusive 8.1% MwsSt.



